
MV47
Mäkký výrobok

Klobása na pečenie
CENA 9 €/ kg
Balenie nekalibrované

Dostupnosť

Vidiecka klobása na pečenie Výborná, šťavnatá, mierne pikantná klobáska je pripravená z hovädzieho mäsa býkov Charolais a
bravčového mäsa  ošípaných  Mangadurca,  ktoré  sú  chované  v  prirodzených  podmienkach  na  našich  farmách.  Táto  lahodná
špecialita je vhodná aj pre celiatikov, pretože rovnako, ako všetky naše výrobky, neobsahuje žiadne prídavné látky, ani lepok. Skvelo
obohatí sýte polievky, hlavné jedlá, ale po upečení sa rovnako hodí aj na rýchle raňajky či večeru.

Hlavná surovina je hovädzie mäso plemena Charolais a mäso z ošípaných Mangadurca.

Výrobok bol pripravený mletím, miešaním, narážaním, údením a tepelným opracovaním. Pri výrobe bola použitá jedlá soľ.

Naše zvieratá boli chované v Dúbravke (spoločnosť AT ABOV, spol. s r.o.) / na farme v Skerešove (spoločnosť AT AGROTURIEC,
spol. s r.o.) Porazené boli na bitúnku v Skerešove (spoločnosť AT AGROTURIEC, spol. s r.o.).

Výrobok bol vyrobený v spoločnosti AT AGROTURIEC, spol. s r.o. v Rožňave.

Čítajte etikety nakupovaných potravín, prehodnocujte, za čo a koľko platíte, sledujte najmä regulátor kyslosti dioctan sodný.
Ako stabilizátory sa používajú difosforečnany, trifosforečnany, takisto sa využíva zvýrazňovač chuti E621, dymová aróma, dextróza,
zemiakový škrob a modifikovaný kukuričný škrob. Ako zahusťovadlo je v podobných výrobkoch používaný karagénan. Používa sa aj
stimulátor chuti glutaman sodný, konzervačné látky chlorid draselný a dusitan sodný. Ako zahusťovadlá sa používajú guarová guma,
xantán, taragurma a antioxidant kyselina L-askorbová, isoaskorbát sodný, citran sodný a farbivo karmína. V podobných výrobkoch sa
môžu vyskytovať aj látky, ktoré pôsobia ako alergény, napríklad sója, mlieko, horčica, zeler a vajcia.

ZA CHUŤ, KVALITU A BEZPEČNOSŤ TOHOTO VÝROBKU RUČÍ
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