
JA03
Čerstvé chladené

Šťavnaté kotlety
CENA3,439€/100g
Balenie nekalibrované

Dostupnosť

Šťavnaté kotlety- chrbát Jahňacie  U mladých jahniat ide o pomerne nízku - plochú časť tela tvorenú chrbtovými stavcami a
svalovinou. Mäso z tejto časti je však jemné a mäkké. Jahňací chrbát je vhodný na pečenie, po vykostení na minútky, guláš, ragú s
kosťou a aj na polievku.

Hlavná surovina je chrbát zo slovenskej jahňaciny.

Výrobok bol pripravený porciovaním a chladením. Pri výrobe neboli použité žiadne ďalšie suroviny.

Naše zvieratá boli chované na farme v Skerešove (spoločnosť AT AGROTURIEC, spol. s r.o.). Porazené boli na bitúnku v Skerešove
(spoločnosť AT AGROTURIEC, spol. s r.o.).

Výrobok bol vyrobený v spoločnosti AT AGROTURIEC, spol. s r.o. v Rožňave.

Čítajte etikety nakupovaných potravín, prehodnocujte, za čo a koľko platíte, sledujte najmä: pôvod mäsa, kategóriu zvieraťa,
kde bolo zviera chované, kde porazené.

ZA CHUŤ, KVALITU A BEZPEČNOSŤ TOHOTO VÝROBKU RUČÍ
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