CENA 7,69 €/KG
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SPECIALITY NA GRIL

TNarinované rebrc Siwansté Mangedre

Marinované rebra Rebra z oSipanych Mangadurca poteSia najma labuznikov. Medzirebrové maso je velmi chutné a kosti mu
dodavaju ten spravny Smrnc. Vyznacuju sa nezamenitelnou, netradicnou chutou vdaka exkluzivnemu chovu nasho Specidlneho
uzitkového krizenia Mangadurca. SU vyrazne ochutené, vhodné pre kazdu grilovacku. Hmotnost balenia je cca 0,5 kg.

Hlavnou surovinou su rebierka z oSipanych Mangadurca.
Viyrobok bol pripraveny porciovanim. Pri vyrobe boli pouzité jedla sol, cesnak a zmes korenin.

NasSe zvierata boli chované na farme v Dubravke (spolo¢nost AT ZEMPLIN spol. s r.0.). Porazené boli na bitunku v SkereSove
(spolo¢nost AT AGROTURIEC, spol. s r.0.).

Vyrobok bol vyrobeny v spolo¢nosti AT AGROTURIEC, spol. s r.0. v Roznave.
Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za ¢o a kolko platite, sledujte najmé: paprikovy extrakt, suseny

glukdzovy sirup, udena sol, kukuri¢ny Skrob, melasa, extrakt, klinceky, karamelovy sirup. S métodou pripravy sous vide slovenského
pbvodu sa na pultoch predajni nestretnete.

ZA CHUT, KVALITU A BEZPECNOST TOHOTO VWROBKU RUCT
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Vyrobok, ako aj vietky vyrobok splfia vinimoénosti Bez pridav.latok Vyrobea je drZitelom 1S0
pouzité suroviny s Matur. Farmfoods konceptu - len koreniny
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