
MA72
Špeciality na gril

Marinované rebrá
CENA 7,69 €/kg
Balenie nekalibrované

Dostupnosť

Marinované rebrá  Rebrá z ošípaných Mangadurca potešia najmä labužníkov. Medzirebrové mäso je veľmi chutné a kosti mu
dodávajú ten správny šmrnc. Vyznačujú sa nezameniteľnou, netradičnou chuťou vďaka exkluzívnemu chovu nášho špeciálneho
úžitkového kríženia Mangadurca. Sú výrazne ochutené, vhodné pre každú grilovačku. Hmotnosť balenia je cca 0,5 kg.

Hlavnou surovinou sú rebierka z ošípaných Mangadurca.

Výrobok bol pripravený porciovaním. Pri výrobe boli použité jedlá soľ, cesnak a zmes korenín.

Naše zvieratá boli chované na farme v Dúbravke (spoločnosť AT ZEMPLÍN spol. s r.o.). Porazené boli na bitúnku v Skerešove
(spoločnosť AT AGROTURIEC, spol. s r.o.).

Výrobok bol vyrobený v spoločnosti AT AGROTURIEC, spol. s r.o. v Rožňave.

Čítajte etikety nakupovaných potravín,  prehodnocujte,  za čo a koľko platíte,  sledujte najmä: paprikový extrakt,  sušený
glukózový sirup, údená soľ, kukuričný škrob, melasa, extrakt, klinčeky, karamelový sirup. S métodou prípravy sous vide slovenského
pôvodu sa na pultoch predajní nestretnete.

ZA CHUŤ, KVALITU A BEZPEČNOSŤ TOHOTO VÝROBKU RUČÍ
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