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CENA 7,59 €/KS

Na 100 g vyrobku je potrebnych

1050 g suroviny.
Balenie 250 ¢g
Dostupnost
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VYNIMOCNE POTRAVINY

slovenske prirodné z vlastnych fariem
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RUCNE TAHANE

Udené nite Pureé sy

Udené nite - pareny Gdeny syr Tym, Ze sU vyrobené z nasich solenych niti, taktiez st vyrobené z hrubsich syrovych nitf ako
korbaciky. Zaudenim takychto niti vznikne Stavnata Udena syrova pochutka s krdsnou vyraznou vonou po tdeni na bukovom dreve.

Hlavna surovina je pasterizované kravské mlieko z Dubnika.

Pri vyrobe neboli pouzité Ziadne dalSie suroviny.

Nase zvierata boli chované na farme Dubnik (spolocnost AT DUNA, spol. s r.0.).
Vyrobok bol vyrobeny v Mliekarni a syrarni Dubnik (spolocnost AT DUNA, spol. s r.0.).

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za €o a kolko platite, sledujte najma: lyzozim a natamycin, arémy,
rastlinny tuk, palmovy tuk, mliecne bielkoviny .
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pouzité suroviny s Matur. Farmfoods konceptu - bez aditiv
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