CENA 27,89 €/KG

Na 100 g vyrobku je potrebnych
1150 g suroviny.

Balenie nekalibrované
Dostupnost
Y sl w aX

obsluind samo- pojardnd  eshop
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predajiia

VYNIMOCNE POTRAVINY

slovenske prirodné z vlastnych fariem

CObalova
atiketa

Technicka
atiketa

PS04
TVAROVANE

Sitiepole z formy

OSstiepok z formy - pareny udeny syr 100g Ostiepok z formy je taktiez vyrobeny z nasho Uplne Cerstvého kravského mlieka. Pre
tento vyrobok je vyberané to najkvalitnejsie tzv. syrarske mlieko, ktorého kvalita ma vplyv na konec¢nu kvalitu tohto oStiepka. Jeho
finalizacia prebieha ru¢nym tvarovanim v drevenych klasickych forméach a nasledne je zaddeny na bukovom dreve. Je vyrabany
Specialnou technikou parenia syra na povrchu, ¢o znamena Ze presne vybrany kus syra sa len na povrchu zapari a ihned na to sa
tvaruje. Tento spdsob vyroby ma vplyv na to, ze Ostiepok z formy dalej vyzrieva a jeho chut sa stava vyraznejSou a lahodnejSou.

Parené syry

Hlavna surovina je pasterizované kravské mlieko z Dubnika.

Pri vyrobe neboli pouZité Ziadne dalSie suroviny.

Nase zvierata boli chované na farme Dubnik (spolocnost AT DUNA, spol. s r.o.).
Vyrobok bol vyrobeny v Mliekarni a syrarni Dubnik (spolo¢nost AT DUNA, spol. s r.0.).

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocuijte, za ¢o a kolko platite, sledujte najma:lyzozim a natamycin, arémy,
rastlinny tuk, palmovy tuk, mlieCne bielkoviny .
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Vjrobok, akoajvietky  Vyrobok splfa wnimoénostt  Bezprdanychlatok  \yrobokbez GMO  Vyrobca je drzitefom IS0
pouzité suroviny s Matur.

Farmfoods konceptu - bez aditiv
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