CENA3,369€/100G

Na 100 gramov vyrobku je
potrebnych 105 g suroviny.
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FARMFOODS

CH65
ODLEZANY STEAK
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Stavnaty Rib eye steak Charolais Pochadza z vysokej rostenky, ktord je jednym z najidealnejsich svalov na pripravu steakov. V
niektorych krajinach si ho dokonca cenia viac ako svieckovicu. Vo svojej Struktlre ako aj po obvode obsahuje tuk. V strednej Casti sa
nachddza typické tukové oko, ¢o dodava steaku vynimocnu Stavnatost, chut a vonu. Jeho Struktira je tiez Specificka. Nie je velmi
makka ani prilis tvrda. Jedno je v3ak isté - nase skvostné Rib Eye steaky vas s istotou ohromia. Vyrabaju sa odlezanim, pri ktorom
hovadzie maso zreje po dobu min. 21 dni za presne danych, regulovanych podmienok, pricom je vyuzivana nami vyvinuta metéda
zrenia masa.

Hlavna surovina je méso z mladych bykov Charolais alebo z jalovic Charolais.
Wrobok bol pripraveny chladenim a porciovanim. Pri vyrobe neboli pouzité Ziadne dalSie suroviny.

NaSe zvierata boli chované na farme v Gemerskej Vsi (spolo¢nost AT AGROTURIEC, spol. s r.0.). Porazené boli na bitinku v
SkereSove (spolo¢nost AT AGROTURIEC, spol. s r.0.).

Vyrobok bol vyrobeny v spolocnosti GET group, s.r.o. v Roznave.

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocuijte, za €o a kolko platite, sledujte najmé: pdvod misa, kategériu zvierata,
kde bolo zviera chované, kde porazené.
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Vjrobok, akoajvietky  Vjrobok splfia vjnimognosti ih net ftomnost  Vyrobokbez GMO
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