
CH61
Odležaný steak

Jemný Filet mignon
CENA 5,9 €/100g
Na 100 gramov výrobku je

potrebných 105 g suroviny.

Balenie nekalibrované

Dostupnosť

Jemný Filet mignon Charolais Filet Mignon je vyzreté výsekové mäso zo sviečkovice mladých býkov plemena Charolais, ktorá je
najdrahším a najjemnejším kúskom hovädziny. Vyrába sa odležaním, pri ktorom hovädzie mäso zreje po dobu min. 21 dní za presne
daných, regulovaných podmienok, pričom je využívaná nami vyvinutá metóda zrenia mäsa. Filet Mignon je krehký a má výnimočnú
chuť.  Medzi  jeho najznámejšie  a  najviac  oceniteľné charakteristiky  patrí  krehkosť,  elegancia  a  delikátnosť.  Práve vďaka týmto
charakteristikám Filet mignon dokáže potešiť mnohých - aj priaznivcov kvalitného mäsa, ale aj tých, ktorí hovädzinu konzumujú len
zriedka.

Hlavná surovina je mäso z mladých býkov Charolais alebo z jalovíc Charolais.

Výrobok bol pripravený chladením a porciovaním. Pri výrobe neboli použité žiadne ďalšie suroviny.

Naše zvieratá boli chované na farme v Gemerskej Vsi (spoločnosť AT AGROTURIEC, spol. s r.o.). Porazené boli na bitúnku v
Skerešove (spoločnosť AT AGROTURIEC, spol. s r.o.).

Výrobok bol vyrobený v spoločnosť AT AGROTURIEC, spol. s r.o. v Rožňave.

Čítajte etikety nakupovaných potravín, prehodnocujte, za čo a koľko platíte, sledujte najmä: pôvod mäsa, kategóriu zvieraťa,
kde bolo zviera chované, kde porazené.

ZA CHUŤ, KVALITU A BEZPEČNOSŤ TOHOTO VÝROBKU RUČÍ

Chuťovky z vlastných zvierat  >  Slovenský Charolais  >  Odležaný steak  >  Jemný Filet mignon  >  Jemný Filet Mignon Charolais


