
OT22
Zo zohriatej srvátky

Kyslá žinčica
CENA 2,99 €/ks
Balenie 1000 g

Dostupnosť

Kyslá žinčica fermentovaním našej sladkej žinčice za prísne sledovaných podmienok vzniká užasná kyslá žinčica. Vyrobená za prísne
sledovaných podmienok pre dokonalý pôžitok v prísnych a dôsledne kontrolovaných hygienických podmienkach, čím sa zabraňuje
negatívnym vôňam ako ich ľudia často poznajú z hygienicky nie stále vyhovujúcich salašov, kde sa nekladie dôraz na čistotu zvierat,
mlieka a výrobkov z nich.

Hlavnou surovinou je nepasterizované surové ovčie mlieko.

Výrobok bol pripravený záhrevom srvátky po výrobe ovčej hrudky, zrážaním, zberaním žinčice, chladením, kysnutím.

Naše zvieratá boli chované na Farme Turček (spoločnosť AGROTRADE GROUP spol. s r. o.).

Výrobok bol vyrobený v Bryndziarni Horný Turček (spoločnosť AGROTRADE GROUP spol. s r. o.).

Čítajte etikety nakupovaných potravín, prehodnocujte, za čo a koľko platíte, sledujte najmä:pôvod výrobku

ZA CHUŤ, KVALITU A BEZPEČNOSŤ TOHOTO VÝROBKU RUČÍ

Tradičná bryndza z pastvy  >  100% ovčie  >  Zo zohriatej srvátky  >  Kyslá žinčica  >  Kyslá žinčica


