CENA 18,49 €/KS

Na 100 g vyrobku je potrebnych
500g suroviny.

Balenie 1kg
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VYNIMOCNE POTRAVINY

slovenske prirodné z vlastnych fariem
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OT11
Z0O SALASNICKE] HRUDKY

Wepmte/u/zm LGNG b/zyndza, L5 _f
100% ovite

Nepasterizovana bryndza 100% ovcia-plnotu€na Nasa bryndza je vyrabana z nepasterizovaného mlieka, ziskaného od oviec
paslcich sa na aromatickych pastvach v nadmorskej vyske 700-900 metrov nad morom na salasi v Hornom Turceku. Tato
nadmorska vyska je velmi dolezita pre skladbu rastlin na Iukach a pasienkoch, na ktorych sa nase ovecky pasu. To ma velky vplyv na
kvalitu a chut ov¢ieho mlieka a samozrejme aj na chut bryndze. V procese zrenia v prisnych hygienickych podmienkach prekysava
syr ovCia hrudka, z ktorej sa nasledne po pomleti vyraba nasa bryndza. Takato bryndza je prijemne aromaticka, velmi jemne
pikantna, svieza a velmi chutna. Je fantasticka na chlebik s cibulkou, pripadne pokvapkany vypekom zo slaninky, na pripravu
bryndzovej natierky, do halusiek a na milién dalsich jedal a dobrbt.

Hlavnou surovinou je nepasterizované surové ovcie mlieko.

Viyrobok bol pripraveny dozrievanim ovcej hrudky z nepasterizovaného mlieka, mletim. Pri vyrobe bola pouZita jedla sol.
Nase zvierata boli chované na Farme Turcek (spoloc¢nost AGROTRADE GROUP spol.sr. 0.).

Vyrobok bol vyrobeny v Bryndziarni Horny Turcek (spolo¢nost AGROTRADE GROUP spol. s r. 0.).

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za o a kolko platite, sledujte najmé: podiel ov¢ieho syra v bryndzi,
spbsob tepelnej Upravy ovcieho mlieka (pasterizacia).

ZA CHUT, KVALITU A BEZPECNOST TOHOTO VWROBKU RUCT

i
Prindiame thadiéné chute uidieka
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Vjrobok, akoajvietky  Vyrobok splfa wnimoénostt  Bezprdanychlatok  \yrobokbez GMO  Vyrobca je drzitefom IS0
pouzité suroviny s Matur. Farmfoods konceptu - bez aditiv

Tradi€na bryndza z pastvy > 100% ovcie > Zo salaSnickej-hrudky > Nepasterizovana bryndza > Nepasterizovana bryndza 100% ovcia-plnotucna




