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CENA 22,39 €/KG

Na 100 g vyrobku je potrebnych

1500g suroviny.
Balenie nekalibrované
Dostupnost
Y md el 4%
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VYNIMOCNE POTRAVINY

slovenske prirodné z vlastnych fariem
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STARE PRIRODNE

KryStalova Kamenica Krystalova Kamenica - syr parmezanového typu je minimalne 1 rok zrejuci syr, ktory je vyrobeny za pomoci
Specialnych syrarskych kultdr, ktoré poc¢as minimalne 12 mesacného zrenia vytvaraju v tomto syre chute a vone typické pre takyto
druh syra. Tento syr ma velmi Siroké pouzitie v kuchyni, indpirovanej Talianskou kuchyrou, kde je tento typ syra hojne vyuzivany, a to
do Sirokého mnozstva zeleninovych Salatov, alebo na rézne cestoviny a omacky. Taktiez dodava nezamenitelnd chut jedlam pri
zapekani. Pri tomto syre je typické ze casom sa v nom zacinaju tvorit drobné krystaliky, ako dokaz dlhého ¢asu zrenia a su dokazom,
ze syr ma uz dlhé zrenie za sebou a Ze je naozaj kvalitny. PouZiva sa strdhany na hoblinky alebo jemne strihany na akékolvek jedlo
podla vasej chuti.

Hlavna surovina je mlieko z Dubnika.

Viyrobok bol pripraveny vyzrievanim. Pri vyrobe boli pouZité syridlo, sol.

Nase zvierata boli chované na farme Dubnik (spolocnost AT DUNA, spol. s r.0.).
Vyrobok bol vyrobeny v Mliekarni a syrarni Dubnik (spolocnost AT DUNAJ, spol. s r.0.).

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocuijte, za ¢o a kolko platite, sledujte najma BeZne pouzivanym pri tomto type
syra je konzervant lyzozym.

ZA CHUT, KVALITU A BEZPECNOST TOHOTO VWROBKU RUCT
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Vjrobok, akoajvietky  Vyrobok splfa wnimoénostt  Bezprdanychlatok  \yrobokbez GMO  Vyrobca je drzitefom IS0
pouzité suroviny s Matur.

Farmfoods konceptu - bez aditiv
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