
SC92
Vnútornosti

Hovädzie srdce
CENA 7,39 €/kg
Balenie nekalibrované

Dostupnosť

Hovädzie srdce  Veľkosť závisí  od veku,  pohlavia,  resp.  jatočnej hmotnosti  hovädzieho dobytka.  Čistá,  húževnata svalovina na
povrchu s nesúvislou vrstvou tuku, ktorú je potrebné pred varením odstrániť. Hovädzie srdce je charakteristické pre svoju chuť a
hlavne intenzitu šťavy. Možno ho pripraviť na cibuľke a čerstvej paprike, šampiónoch, na smotane s chutnou knedľou či na jemnej
slaninke z Mangadurcy.

Hlavnou surovinou je hovädzie srdce.

Výrobok bol pripravený porciovaním a balením.

Naše zvieratá boli chované v Gemerskej Vsi (spoločnosť AT AGROTURIEC spol. s r.o.). Porazené boli na bitúnku v Skerešove
(spoločnosť AT AGROTURIEC, spol. s r.o.).

Výrobok bol vyrobený v spoločnosti AT AGROTURIEC, spol. s r.o.

Čítajte etikety nakupovaných potravín, prehodnocujte, za čo a koľko platíte, sledujte najmä: pôvod mäsa, kategóriu zvieraťa,
kde bolo zviera chované, kde porazené.
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