Fotografia produktu
momentilne nie je
dostupna

CENA 7,39 €/KG

Balenie nekalibrované

Dostupnost

A QD

obsluind samo- pojardnd  eshop
predajfia Obshdnd predajfia
predajiia

VYNIMOCNE POTRAVINY

slovenske prirodné z vlastnych fariem
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VNUTORNOSTI

Houdidii /

Hovédzie srdce Velkost zavisi od veku, pohlavia, resp. jato¢nej hmotnosti hovddzieho dobytka. Cista, hizevnata svalovina na
povrchu s nesuvislou vrstvou tuku, ktoru je potrebné pred varenim odstranit. Hovadzie srdce je charakteristické pre svoju chut a
hlavne intenzitu Stavy. Mozno ho pripravit na cibulke a Cerstvej paprike, Sampidnoch, na smotane s chutnou knedlou ¢i na jemnej
slaninke z Mangadurcy.

Hlavnou surovinou je hovadzie srdce.
Viyrobok bol pripraveny porciovanim a balenim.

Nase zvierata boli chované v Gemerske] Vsi (spolo¢nost AT AGROTURIEC spol. s r.0.). Porazené boli na bitunku v SkereSove
(spolocnost AT AGROTURIEC, spol. sr.0.).

Vyrobok bol vyrobeny v spolo¢nosti AT AGROTURIEC, spol. s r.0.

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocuijte, za ¢o a kolko platite, sledujte najméa: povod masa, kategériu zvierata,
kde bolo zviera chované, kde porazené.
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