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CERSTVE CHLADENE

Yovidyie stef

Fotografia produktu
momentilne nie je

dostupna
CENA
Balenie balenie 1
Dostupnost
| Vijrobok priprauyjeme |

Z2atlal nle je dostupny

VYNIMOCNE POTRAVINY

slovenske prirodng z vlastnych fariem

Viedensky hovadzi rezen Masko je potrebné natenko vyklepat, staci pridat sol, cerstvo mlete korenie - ktoré trochu vtlacime do
madsa a obalit v trojobale. Na panvici rozohrejeme prepustené maslo a narychlo rezen vyprazime najprv z obidvoch stran, na vy$Som
stupni. Potom stiahneme a vyprazime dozlata z obidvoch stran. Kedze je vyklepané natenko, vyprazanie netrva diho.

Hlavna surovina je hovddzie zadné plemena Charolais.

Viyrobok bol pripraveny chladenim a porciovanim. Pri vyrobe neboli pouzité ziadne dalSie suroviny.

Nase zvierata boli chované na farme v Gemerskej Vsi (spolo¢nost AT AGROTURIEC, spol. s r.0.). Porazené boli na bitinku v
SkereSove (spolocnost AT AGROTURIEC, spol. s.r.o.).

Vyrobok bol vyrobeny v spolocnosti AT AGROTURIEC, spol. s r.o.

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za €o a kolko platite, sledujte najma povod mésa, kategériu zvierata,
kde bolo zviera chované, kde porazené.
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