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Dostupnosť

Viedenský hovädzí rezeň Mäsko je potrebné natenko vyklepať, stačí pridať soľ, čerstvo mlete korenie - ktoré trochu vtlačíme do
mäsa a obaliť v trojobale. Na panvici rozohrejeme prepustené maslo a narýchlo rezeň vypražíme najprv z obidvoch stran, na vyššom
stupni. Potom stiahneme a vypražíme dozlata z obidvoch strán. Keďže je vyklepané natenko, vyprážanie netrvá dlho.

Hlavná surovina je hovädzie zadné plemena Charolais.

Výrobok bol pripravený chladením a porciovaním. Pri výrobe neboli použité žiadne ďalšie suroviny.

Naše zvieratá boli chované na farme v Gemerskej Vsi (spoločnosť AT AGROTURIEC, spol. s r.o.). Porazené boli na bitúnku v
Skerešove (spoločnosť AT AGROTURIEC, spol. s.r.o.).

Výrobok bol vyrobený v spoločnosti AT AGROTURIEC, spol. s r.o.

Čítajte etikety nakupovaných potravín, prehodnocujte, za čo a koľko platíte, sledujte najmä pôvod mäsa, kategóriu zvieraťa,
kde bolo zviera chované, kde porazené.
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