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TRADICNE PECIVO

Raszky dubéeky

RoZzky dubceky Rozky dubceky zaiste potesia nielen pamatnikov! Od nasich beznych rozkov sa liSia tvarom a posypanim
hrubozrnnou solou a rascou, ktora vytvara ich jedinecnd, charakteristickd chut. Vdaka svojej velkosti spolahlivo zasytia a su stavkou
na istotu pri volbe chutnej desiaty alebo olovrantu. A s ¢im chutia najlepsie? Odporucame maslo, ale tiez bryndzové natierky alebo
platkovy syr - avSak vdaka vyraznej chuti su skvelé aj bez ochutenia.

Hlavnou surovinou je pSenicna muka.

Vyrobok bol pripraveny miesenim, kysnutim, tvarovanim a pecenim Pri vyrobe boli pouzité pitna voda, bravCova mast, drozdie,
pekarsky pripravok (pSeni¢na muka, prasok z aceroly, enzymy, dextréza), kuchynska sol, hrubozrnna sol, rasca, cukor.

Vyrobok bol vyrobeny v pekarni Rosenau s.r.o. v Roznave.

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za €o a kolko platite, sledujte najma Pridavné latky na prediZenie
trvanlivosti, zwsenie chutnosti peciva alebo aby pecivo ostalo dihsie makké a viacne, E 466 - stabilizator, prediZenie trvanlivosti, E
263 (octan vapenaty) - zjemnujlca, zahustujlca latka, stabilizator a konzervant, ktory zabranuje StruktUrnym zmenam lepkavosti
chleba, E 170 (uhli¢itan vapenaty) - regulator kyslosti, vyskytuje sa v praskoch do peciva E 322 (séjovy lecitin) - prirodny antioxidant,
spomaluje stvrdnutie chleba, E 516 (sfran vapenaty) - protispekava, kypriaca latka, pridava sa k muke alebo do cesta za Ucelom
zlepsenia jej pekarskej kvality, E 472 (estery mono a diacylglyceridov mastnych kyselin) - emulgator, pouziva sa na spevnenie
chlebového cesta, E 262 (octan sodny) - konzervant, ma antimikrobialne Ucinky - zabranuje vzniku plesni v chlebe, E 471 (mono a
diacylglyceridov mastnych kyselin) - stabilizator, na spevnenie striedky,E 283 (propionan draselny) - konzervant, brani rastu plesni a
nitkovistosti, E 412 ( guarova guma) - stabilizator, predfZenie trvanlivosti pekarskych vyrobkov.
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\yrobok, ako aj vietky Vijrobok splfia winimoénosti  Bez pridanyich latok
pougTte suroviny s0 Matur.
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