CENA,199 €/100G

Na 100 g vyrobku je potrebnych

900g suroviny.
Balenie nekalibrované
Dostupnost
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VYNIMOCNE POTRAVINY

slovenske prirodné z vlastnych fariem

CObalova
atiketa

Technicka
atiketa

Vyrobok, ako aj vietky wyrobok splfa wnimaénosti
pouzité suroviny s Matur.
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ZREJUCE SYRY
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Pastiersky vykroj €ili Pastiersky vykroj je zmesny zrejuci syr, ktory pozostava z kravského a ovCieho pasterizovaného mlieka a je
ochuteny kvalitnymi cili paprickami. Ma prijemnd mlie¢nu smotanovo-syrovu chut s typickym nadychom po ovcéom mlieku,
podporenu pikantnou chutou po Cili paprickach. Vdaka kombinacii mlieka krav a oviec chovanych na nasich farmach chuti dplne
famdzne, a samozrejme, neobsahuje Ziadne "E-¢ka" ani GMO.
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Hlavna surovina je pasterizované kravské mlieko z Dubnika a pasterizované ovcie mlieko z Turceka.
Viyrobok bol pripraveny vyzrievanim. Pri vyrobe boli pouzité drtené susené cili papricky, syrarske kultdry a mikrobialne syridlo.

Nase zvierata boli chované na farme Dubnik (spolo¢nost AT DUNAJ, spol. s r.0.)., na Farme Turcek (spolo¢nost AGROTRADE
GROUP spol. sr. 0.).

Vyrobok bol vyrobeny v Mliekarni a syrarni Dubnik (spolo¢nost AT DUNA, spol. s r.0.).

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za €o a kolko platite, sledujte najma lyzozim, arémy, rastlinny tuk,
palmovy tuk, mliecne bielkoviny . Ale hlavne sledujte, i je v nazve vyrobku slovo "syr";, v opacnom pripade sa jedna o tzv. "syrovy",
ktory nie je
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Bez pridav.latok Viyrobok bez GMO ‘l.-’yn::bca led mtel'nm IS0
- len koreniny

Farmfoods konceptu
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