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Fazulovo - SoSovicova Pre vSetkych milovnikov netradi¢nych druhov peciva je ako stvorenad nasa Fazulovo-SoSovicova bageta. No
nielen pre nich! Je jedinecna svojou charakteristickou chutou, ktord najviac dotvaraju hlavné suroviny - Sosovica a mungo fazulka.
Vdaka nim ma tato bageta lahko rozliSitelnd chut. TU idedlne dokazu doplnit dalSie vyrobky z ponuky FARMFOODS ako Tradi¢né
maslo alebo zrejlce syry z Dubnika, pripadne Sunky ¢i saldmy z mésovyroby v Roziave. Sosovica s mungo fazulkou navyse v spojeni
S pSenicou a razou vytvaraju tzv. kompletnu bielkovinu, ktora je pre telo ¢loveka velmi prospesna.

Viyrobok bol pripraveny miesenim, kysnutim, tvarovanim a pecenim.
Vyrobok bol vyrobeny v pekarni Rosenau spol. s r.o. v RoZnave.

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za ¢o a kolko platite, sledujte najma Pridavné latky na prediZenie
trvanlivosti, zvySenie chutnosti chlebov, alebo aby chleby ostali dlhSie makké a vlacne, pouzitie zemiakovych vlociek namiesto
varenych zemiakov, len 1-2 % zemiakov z celej hmotnosti vyrobku, E 466 - stabilizator, prediZenie trvanlivosti, E 263 (octan vapenaty)
- zjemnujlca, zahustujlca latka, stabilizator a konzervant, ktory zabrafuje struktdrnym zmenam lepkavosti chleba, E 170 (uhlicitan
vapenaty) - regulator kyslosti, vyskytuje sa v praskoch do peciva E 322 (séjovy lecitin) - prirodny antioxidant, spomaluje stvrdnutie
chleba, E 516 (siran vapenaty) - protispekava, kypriaca latka, pridava sa k muke alebo do cesta za Ucelom zlepSenia jej pekarskej
kvality, E 472 (estery mono a diacylglyceridov mastnych kyselin) - emulgator, pouZziva sa na spevnenie chlebového cesta, E 262
(octan sodny) - konzervant, ma antimikrobialne Ucinky - zabranuje vzniku plesniv chlebe, E 471 (mono a diacylglyceridov mastnych
kyselin) - stabilizator, na spevnenie striedky,E 283 (propionan draselny) - konzervant, brani rastu plesni a nitkovistosti, E 412 (
guarova guma) - stabilizator, prediZenie trvanlivosti pekérskych vyrobkov.

'wmmmmm
pre madetnsha Houeka.

L s @ @

Vyrobok, akoajvietky  Vyrobok splfa winimoénosti  Bez pridanychlatok  vajrobok bez GMO
pougTte suroviny s0 Matur.
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