CENA 1,99 €/KS

Balenie 400 g

Dostupnost

AP D

obsluind samo- pojardnd  eshop
predajfia Obshdnd predajfia
predajiia

VYNIMOCNE POTRAVINY

slovenske prirodné z vlastnych fariem

ﬁ E =] Obalova
atiketa

Technicka

atiketa

NETRADICNY SPECIAL

Fazulovo - SoSovicovy Fazulovo-So3ovicovy chlieb je unikatom aj medzi naSimi netradi¢nymi chlebikmi z pekarne Rosenau. Ozajstnu
vynimoc¢nost mu popri pouZiti inych vynimocnych surovin a remeselnej vyrobe dodavaju soSovica a mungo fazulka, ktoré najdete v
jeho zlozeni. Dodavaju mu zaujimavu chut, odlisnd od ktoréhokolvek z chlebikov, ktoré ste kedy mali. Zaujimavostou pre fanusikov fit
stravy je tiez fakt, ze SoSovica a mungo fazulka spolu s pSenicou a razou vytvaraju tzv. kompletnud bielkovinu, ktora je pre telo Cloveka
velmi prospesna. Spojenie famoznej chuti a jedinecného zlozenia robia z nasej pekarenskej novinky vyrobok, ktory zaruc¢ene musite
ochutnat!

Chiebit nis hadodenny

Viyrobok bol pripraveny miesenim, kysnutim, tvarovanim a pecenim.
Vyrobok bol vyrobeny v pekarni Rosenau spol. s r.o. v RoZnave.

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za €o a kolko platite, sledujte najma Pridavné latky na prediZenie
trvanlivosti, zvySenie chutnosti chlebov, alebo aby chleby ostali dihSie makké a vlacne, pouzitie zemiakovych vlocCiek namiesto
varenych zemiakov, len 1-2 % zemiakov z celej hmotnosti vyrobku, E 466 - stabilizator, prediZenie trvanlivosti, E 263 (octan vapenaty)
- zjemnujlca, zahustujuca latka, stabilizator a konzervant, ktory zabranuje Struktirnym zmenam lepkavosti chleba, E 170 (uhlicitan
vapenaty) - regulator kyslosti, vyskytuje sa v praskoch do peciva E 322 (séjovy lecitin) - prirodny antioxidant, spomaluje stvrdnutie
chleba, E 516 (siran vapenaty) - protispekava, kypriaca latka, pridava sa k muke alebo do cesta za Ucelom zlepSenia jej pekarskej
kvality, E 472 (estery mono a diacylglyceridov mastnych kyselin) - emulgator, pouziva sa na spevnenie chlebového cesta, E 262
(octan sodny) - konzervant, ma antimikrobialne Ucinky - zabranuje vzniku plesniv chlebe, E 471 (mono a diacylglyceridov mastnych
kyselin) - stabilizator, na spevnenie striedky,E 283 (propionan draselny) - konzervant, brani rastu plesni a nitkovistosti, E 412 (
guarova guma) - stabilizator, predfZenie trvanlivosti pekérskych vyrobkov.
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pre madernéha éaueka.

Vyrobok, akoajvietky  Vyrobok spliia winimoénosti Bz pridanychlatok  vyrobok bez GMO
pouETte suroviny sO Matur.

Farmfoods konceptu - bez aditiv
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