
MA06
Čerstvé chladené

Karé bez kosti Mangadurca
CENA 1,5 €/100g
Balenie nekalibrované

Dostupnosť

Karé bez kosti Mangadurca Bravčové karé bez kosti - čerstvé mäsko bez šliach a vnútrosvalového tuku. Typická surovina na
prípravu rezňov, minútok, soté, kotliet,  môže sa aj piecť v celku. Pôvabná surovina ktorú možno pripraviť na sto spôsobov, s
rozličnými príchuťami podľa vášho gusta.

Hlavnou surovinou je bravčové mäso z ošípaných Mangadurca.

Výrobok bol pripravený porciovaním a balením.

Naše zvieratá boli chované v Dúbravke (spoločnosť AT ABOV, spol. s r.o.). Porazené boli na bitúnku v Skerešove (spoločnosť AT
AGROTURIEC, spol. s r.o.).

Výrobok bol vyrobený v spoločnosti AT AGROTURIEC, spol. s r.o. v Rožňave.

Čítajte etikety nakupovaných potravín, prehodnocujte, za čo a koľko platíte, sledujte najmä pôvod mäsa, kategóriu zvieraťa,
kde bolo zviera chované, kde porazené.

ZA CHUŤ, KVALITU A BEZPEČNOSŤ TOHOTO VÝROBKU RUČÍ
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