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TRADICNE PECIVO

Burger Zemle

Burger Zemle Grilovacia sezdna je tu - a aj vy sa vdaka FARMFOODS mdzete stat kralom alebo kralovnou kazdej grilovacky! Staci, ak
vasim hostom pripravite ozajstny poctivy burger z farmarskych surovin. Mdso na tento oblUbeny pokrm ste na nasich pultoch mohli
néjst uz skor, odteraz u nés najdete aj druhu najdélezitejSiu ingredienciu chutnych burgrov. Zemle pre vés, rovnako ako ostatné
pecivo, pripravujeme v pekarni ROSENAU bez pouzitia akychkolvek E-Cok a bez GMO. A zarucene vas dostanu aj svojou chutou, su
lahké a nadychané - presne také, aké zboznuje kazdy milovnik burgrov. Okrem nasho mdsa ho mdzete obohatit aj zeleninou a
niektorym z nasich syrov z Dubnika. Perfektny labuZnicky z&Zitok je zaruceny! Zemle odporti¢ame pred servirovanim jemne opiect
na grile, pripadne na panvici.

Vyrobok bol pripraveny miesenim, kysnutim, tvarovanim a pecenim. Pri vyrobe boli pouzité pitna voda, mlieko, cukor, olej repkovy,
droZdie, sol, pripravok enzymaticky (pSeni¢na muka, prasok z aceroly, enzymy, dextréza), sezamoveé semienka.

Vyrobok bol vyrobeny v pekarni Rosenau spol. s r.o. v Roznave.

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za €o a kolko platite, sledujte najma Pridavné latky na predizenie
trvanlivosti, zvy3enie chutnosti peciva alebo aby pecivo ostalo dihsie makké a viaene, E 466 - stabilizator, predizenie trvanlivosti, E
263 (octan vapenaty) - zjemnujlca, zahustujuca latka, stabilizator a konzervant, ktory zabranuje StruktUrnym zmenam lepkavosti
chleba, E 170 (uhlicitan vapenaty) - regulator kyslosti, vyskytuje sa v praskoch do peciva E 322 (s6jovy lecitin) - prirodny antioxidant,
spomaluje stvrdnutie chleba, E 516 (siran vapenaty) - protispekava, kypriaca latka, pridava sa k muke alebo do cesta za Ucelom
zlepSenia jej pekarskej kvality, E 472 (estery mono a diacylglyceridov mastnych kyselin) - emulgator, pouziva sa na spevnenie
chlebového cesta, E 262 (octan sodny) - konzervant, ma antimikrobialne Ucinky - zabranuje vzniku plesni v chlebe, E 471 (mono a
diacylglyceridov mastnych kyselin) - stabilizator, na spevnenie striedky,E 283 (propionan draselny) - konzervant, brani rastu plesni a
nitkovistosti, E 412 ( guarova guma) - stabilizator, predfZenie trvanlivosti pekarskych vyrobkov.
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