
MA43
Surové solené mäsá

Sedliacke údené stehno
CENA15,49 € / kg
Balenie nekalibrované

Dostupnosť

Sedliacke údené stehno Toto údené mäso je pripravené tradičným spôsobom, to znamená ,že je údené teplým dymom z bukových
štiepok a pred údením bolo solené tzv.na sucho, t.j. bez vnútrosvalového nástreku. Pred konzumáciou je potrebné, ho tepelne
upraviť.  Najbežnejší  spôsob  je  prevarenie  vo  vode.  Varte  celý  kus,  nekrájajte  ho  pred  varením,  zabránite  tak  zbytočnému
uvoľňovaniu prirodzenej šťavy výrobku a tým aj chuti a vône do vody.

Hlavnou surovinou je stehno z ošípaných Mangadurca.

Výrobok bol pripravený solením, údením a balením.

Výrobok bol vyrobený v spoločnosť AT AGROTURIEC, spol. s r.o. v Rožňave.

Čítajte etikety nakupovaných potravín, prehodnocujte, za čo a koľko platíte, sledujte najmä Stabilizátory (difosforečnany,
trifosforečnany), Modifikované škroby

ZA CHUŤ, KVALITU A BEZPEČNOSŤ TOHOTO VÝROBKU RUČÍ

Chuťovky z vlastných zvierat  >  Slovenská Mangadurca  >  Surové solené mäsá  >  Sedliacke údené stehno  >  Sedliacke údené stehno


