
MA42
Surové solené mäsá

Sedliacke údené pliecko
CENA 15,49 €/ kg
Balenie nekalibrované

Dostupnosť

Sedliacke údené pliecko Výrobok z ošípaných Mangadurca, ktorý je príznačný hlavne pre obdobie Veľkej noci. Ide o šťavnatejší kus
mäsa oproti stehnu. Preferujú ho najmä milovníci krehkých a mastnejších kúskov. Pred samotnou konzumáciou je pliecko potrebné
uvariť. Na určenie času, kedy bude mäso uvarené, je jednoduchý kľúč - varte ho presne toľko, koľko váži. Teda ak má 1 kilo , varte ho
1 hodinu. Je vhodné, nechať mäso vychladnúť vo vode v ktorej sa varilo - zachová si tým peknú farbu a ostane šťavnaté. Takto
pripravené delikátne pliecko môžete následne jednoducho naporcovať a podávať s majonézovým šalátom alebo inými typickými
špecialitami.

Hlavnou surovinou je pliecko z ošípaných Mangadurca.

Výrobok bol pripravený solením, údením a balením. Pri výrobe bola použitá soľ.

Výrobok bol vyrobený v spoločnosti AT AGROTURIEC, spol. s r.o. v Rožňave.

Čítajte etikety nakupovaných potravín, prehodnocujte, za čo a koľko platíte, sledujte najmä Konzervačná látka E 250.

ZA CHUŤ, KVALITU A BEZPEČNOSŤ TOHOTO VÝROBKU RUČÍ
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