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SUROVE SOLENE MASA

Sedfiacke idené pliecko
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Sedliacke udené pliecko Vyrobok z osipanych Mangadurca, ktory je priznacny hlavne pre obdobie Velkej noci. Ide o Stavnatejsi kus
madsa oproti stehnu. Preferujd ho najma milovnici krehkych a mastnejsich kiskov. Pred samotnou konzuméaciou je pliecko potrebné
uvarit. Na urcenie Casu, kedy bude maso uvarené, je jednoduchy klU¢ - varte ho presne tolko, kolko vazi. Teda ak ma 1 kilo , varte ho
1 hodinu. Je vhodné, nechat maso vychladnut vo vode v ktorej sa varilo - zachova si tym peknu farbu a ostane Stavnaté. Takto
pripravené delikatne pliecko mozete nasledne jednoducho naporcovat a podavat s majonézovym Salatom alebo inymi typickymi
Specialitami.

Hlavnou surovinou je pliecko z osipanych Mangadurca.
Wrobok bol pripraveny solenim, Gdenim a balenim. Pri vyrobe bola pouzita sol.
Vyrobok bol vyrobeny v spolocnosti AT AGROTURIEC, spol. s r.o. v RoZnave.

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocuite, za €o a kolko platite, sledujte najma Konzervacna latka E 250.
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Vyrobok splfia vinimodnosti  BEZ pridanych |atok
Farmfoods konceptu - bez aditiv
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Vyrobok, ako aj vietky
pouzité suroviny s Matur.
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Virobok bez GMO  Vrobca je drzitelom 150
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