CENA 0,75 €/KS
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TRADICNE PECIVO

TNaie razky

NaSe rozky Chutné, makké, vonavé - rozky bezkonkurencne patria k najoblibenejsSim druhom peciva. A niet sa comu ¢udovat.
Rychlo zazenu hlad, da sa na nich vynikajico pochutit a doprajete si ich na tisice najréznejSich spdsobov. Su skvelé nasladko, s
medmi, cokokrémom alebo réznymi typmi dzemov od NATUR PRODUCT. Dokonale vyniknu aj v oblibenom preveden, teda s
Tradi¢nym maslom, zrejacimi syrmi z nasej Mliekarne a syrarne v Dubniku alebo Sunkami, saldamami a dalSimi masovymi vyrobkami
GET GROUP z nasich vlastnych zvierat. O skvell "bastu" mate v kazdom pripade postarané. Pritom u nas mate istotu, ze rozky, ako
ostatné nasSe pekarenské vyrobky, su pripravené bez akychkolvek "E-Cok" a bez GMO.

Hlavnou surovinou je pSeni¢nd muka.

Vyrobok bol pripraveny miesenim, kysnutim, tvarovanim a pecenfm Pri vyrobe boli pouZité pitna voda, bravcova mast, drozdie,
pekarsky pripravok (pSeni¢na muka, prasok z aceroly, enzymy, dextréza), kuchynska sol, cukor.

Vyrobok bol vyrobeny v pekarni Rosenau s.r.o. v Roznave.

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za €o a kolko platite, sledujte najma Pridavné latky na predizenie
trvanlivosti, zvy3enie chutnosti peciva alebo aby pecivo ostalo dihsie makké a viaene, E 466 - stabilizitor, predizenie trvanlivosti, E
263 (octan vapenaty) - zjemnujlca, zahustujuca latka, stabilizator a konzervant, ktory zabranuje StruktUrnym zmenam lepkavosti
chleba, E 170 (uhlicitan vapenaty) - regulator kyslosti, vyskytuje sa v praskoch do peciva E 322 (s6¢jovy lecitin) - prirodny antioxidant,
spomaluje stvrdnutie chleba, E 516 (siran vapenaty) - protispekava, kypriaca latka, pridava sa k muke alebo do cesta za Ucelom
zlepSenia jej pekarskej kvality, E 472 (estery mono a diacylglyceridov mastnych kyselin) - emulgator, pouziva sa na spevnenie
chlebového cesta, E 262 (octan sodny) - konzervant, ma antimikrobialne Ucinky - zabranuje vzniku plesni v chlebe, E 471 (mono a
diacylglyceridov mastnych kyselin) - stabilizator, na spevnenie striedky,E 283 (propionan draselny) - konzervant, brani rastu plesni a
nitkovistosti, E 412 ( guarova guma) - stabilizator, predfZenie trvanlivosti pekarskych vyrobkov.
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