CENA 17,99 €/KG

Na 100 gramov vyrobku je
potrebnych 1250 g suroviny.
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Vyrobok, ako aj vietky vyrobok splfia vinimoénosti S minimom prid. Latok -
pouzité suroviny s Matur.
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Cedar 2 Dubnika

Lrefice syry

Cedar z Dubnika Cedar z Dubnika je syr vyrobeny inou technoldgiou a inym spésobom ako ostatné syry z Mliekarne-Syrarne
Dubnik. Prechadza procesom tzv. ¢edarizacie, ¢o mu dodava iné vlastnosti a vytvara v nom iné chute a vone. Tie sU podporené aj
Specialnou syrarskou kultdrou. Je to syr na vSetky pouzitia, do studenej, Ci teplej kuchyne, ale aj ako vyborna pochutina k vinku, Ci
bez vinka.

Hlavna surovina je pasterizované kravské mlieko z Dubnika.

Vyrobok bol pripraveny syrenim, krajanim, Cedarizaciou, mletim, lisovanim, solenim, zrenim. Pri vyrobe boli pouzité syridlo, sol,
betakarotén, syrarske kultdry

Nase zvierata boli chované na farme Dubnik (spolocnost AT DUNA, spol. s r.o.).
Vyrobok bol vyrobeny v Mliekarni a syrarni Dubnik (spolo¢nost AT DUNA, spol. s r.0.).

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za €o a kolko platite, sledujte najméa na etiketdch sledujte obsah
rastlinnych tukov, stabilizatorov ( Skrob, Zelatina,....), obsah konzervantov (lyzozym, natamicin,...)
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