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Syrové pagace Aj syrové pagace neodmyslitelne patria k domacemu peceniu a "povinnej vybave" receptov kazdej spravnej gazdinky.
Vonavé slané pecivo v spojeni s nasimi syrmi z Dubnika vytvara mimoriadne chutnd kombinaciu, ktora vam pride vhod kedykolvek.
Doprajte si tento tradicny recept vo vynimocnej kvalite, bez akychkolvek "E-Cok" a bez GMO, vylucne zo slovenskych surovin.

Pri vyrobe bola pouzita pSenicna muka.

Vyrobok bol pripraveny miesenim, kysnutim, tvarovanim a pecenim. Pri vyrobe boli pouzité pitna voda, zrejuce syry z kravského
mlieka Jemny Dubnik a Farmarsky blok, varené zemiaky, olej repkovy, drozdie, jedla sol.

Vyrobok bol vyrobeny v pekarni Rosenau spol. s r.o. v RoZRave.

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za ¢o a kolko platite, sledujte najma Pridavné latky na prediZenie
trvanlivosti, zvySenie chutnosti chlebov, alebo aby chleby ostali dlhSie makké a vlacne, pouzitie zemiakovych vlociek namiesto
varenych zemiakov, len 1-2 % zemiakov z celej hmotnosti vyrobku, E 466 - stabilizator, prediZenie trvanlivosti, E 263 (octan vapenaty)
- zjemnujlca, zahustujlca latka, stabilizator a konzervant, ktory zabrafuje struktdrnym zmenam lepkavosti chleba, E 170 (uhlicitan
vapenaty) - regulator kyslosti, vyskytuje sa v praskoch do peciva E 322 (séjovy lecitin) - prirodny antioxidant, spomaluje stvrdnutie
chleba, E 516 (siran vapenaty) - protispekava, kypriaca latka, pridava sa k muke alebo do cesta za Ucelom zlepSenia jej pekarskej
kvality, E 472 (estery mono a diacylglyceridov mastnych kyselin) - emulgator, pouZziva sa na spevnenie chlebového cesta, E 262
(octan sodny) - konzervant, ma antimikrobialne Ucinky - zabranuje vzniku plesniv chlebe, E 471 (mono a diacylglyceridov mastnych
kyselin) - stabilizator, na spevnenie striedky,E 283 (propionan draselny) - konzervant, brani rastu plesni a nitkovistosti, E 412 (
guarova guma) - stabilizator, prediZenie trvanlivosti pekérskych vyrobkov.
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