CENA 0,69 €/KS

Balenie 60 g (nebalené)
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PREKLADANE POCHUTKY

Vibuarboud .

Oskvarkové pagace Pagace s oskvarkami svojou chutou a voriou dokazu presne navodit chut a atmosféru domacej kuchyne.
Necudo, ved ich dobre pozname prave vdaka peceniu nasich mam ¢i starych mam, kedZe patria k beznému pohosteniu pocas
sviatkov, ale aj v bezny den. OSkvarky na pagace mame z nasej vlastnej masovyroby GET GROUP. Aj pri nich teda plati, ze ich
vyrabame zo surovin z vlastnych fariem, poli a vyrobnych prevadzok.

Hlavnou surovinou je pSenicna muka.

Viyrobok bol pripraveny miesenim, kysnutim, tvarovanim a pecenim. Pri vyrobe boli pouzité pitna voda, bravcové oSkvarky, bravcova
mast s oSkvarkami, varené zemiaky, olej repkovy, droZdie, jedla sol.

Vyrobok bol vyrobeny v pekarni Rosenau spol. s r.o. v RozZnave.

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za €o a kolko platite, sledujte najma Pridavné latky na prediZenie
trvanlivosti, zvySenie chutnosti chlebov, alebo aby chleby ostali dIhSie makké a vlacne, pouzitie zemiakovych vlociek namiesto
varenych zemiakov, len 1-2 % zemiakov z celej hmotnosti vyrobku, E 466 - stabilizator, prediZenie trvanlivosti, E 263 (octan vapenaty)
- zjemnujlca, zahustujuca latka, stabilizator a konzervant, ktory zabranuje Struktirnym zmenam lepkavosti chleba, E 170 (uhlicitan
vapenaty) - regulator kyslosti, vyskytuje sa v praskoch do peciva E 322 (séjovy lecitin) - prirodny antioxidant, spomaluje stvrdnutie
chleba, E 516 (siran vapenaty) - protispekava, kypriaca latka, pridava sa k muke alebo do cesta za Ucelom zlepSenia jej pekarskej
kvality, E 472 (estery mono a diacylglyceridov mastnych kyselin) - emulgator, pouziva sa na spevnenie chlebového cesta, E 262
(octan sodny) - konzervant, ma antimikrobialne Ucinky - zabranuje vzniku plesniv chlebe, E 471 (mono a diacylglyceridov mastnych
kyselin) - stabilizator, na spevnenie striedky,E 283 (propionan draselny) - konzervant, brani rastu plesni a nitkovistosti, E 412 (
guarova guma) - stabilizator, predfZenie trvanlivosti pekérskych vyrobkov.
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