CENA 1,79 €/KS

Balenie 300¢g
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VYNIMOCNE POTRAVINY

slovenske prirodné z vlastnych fariem
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Vianocka Vianocka pravom patri k tomu najoblibenejSiemu pecivu, a to nielen pocas Vianoc. Jemny, vonavy kidsok tohto vyrobku
spolahlivo zazenie hlad a navySe potesi aj chutové pohariky. Existuje mnoho receptov na jej domacu pripravu, vo FARMFOODS si ju
v3ak zadovazite aj bez dlhej domacej pripravy, navyse zo surovin, ktorych pévod poznate. A s ¢im jej chut najlepSie vynikne? Natrite
si krajec z Vianocky nasim Tradi¢nym maslom z nasej Mliekarne a syrarne v Dubniku alebo niektorym z lekvarov ¢i medov z vyroby
Natur products, ktoré tiez u nas najdete. Jej chut vam takto navodi dokonaly pocit domova aj mimo obdobia Adventu.

Hlavnou surovinou je pSenicna muka.

Vyrobok bol vyrobeny v pekarni Rosenau spol. s r.o. v RoZnave.

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za ¢o a kolko platite, sledujte najma Pridavné latky na prediZenie
trvanlivosti, zvySenie chutnosti, alebo aby pecivo ostalo dlhsie makké a vlacne, E 322 (sojovy lecitin) - prirodny antioxidant,
spomaluje stvrdnutie, E 472 e (estery mono a diacylglyceridov mastnych kyselin) - emulgator, pouziva sa na spevnenie cesta, E 283

(propionan draselny) - konzervant, brani rastu plesnf a nitkovistosti, E 481 (stearoyl-2 mlie¢nan sodny) stabilizator , emulgator, do
pekarskych vyrobkov sa pridava pre zvySenie trvanlivosti a objemu cesta.
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