CENA 1,39 €/KS
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Chiebit nis hadodenny

Tmavy bochnicek - Pekarsky vyrobok: chlieb pSeni¢no - razny, baleny VVynimocny tmavy chlebik pripraveny z pSenicnej a raznej
muky. Ako jediny v naSom sortimente pripomina klasicky Cierny pSeni¢no-razny chlieb s pridanim rasce. Tradi¢na sucast kazdej
kuchyne, bez ktorej si svoj jedalny listok ani nevieme predstavit. Krajec z Tmavého bochnicka pasuje k polievkam alebo na zajedanie
k hlavnym jedlam, ale aj na vydatné ranajky a veceru. Spojenie si najdete podla vlastného vkusu a chuti, moznosti v sortimente
FARMFOODS pre spojenie s nasim Tmavym bochnickom najdete nedrekom.

Hlavnou surovinou je pSenicna muka.

Vyrobok bol pripraveny miesenim, kysnutim, tvarovanim a pecenim. pitna voda, razna muka, razny kvasok (voda, razna muka),
drozdie, natur zmes (pSenicna vliaknina, razna muka, psenicny vitalny glutén), mleta rasca, jedla sol

Vyrobok bol vyrobeny v pekarni Rosenau spol. s r.o. v Roznave.

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za €o a kolko platite, sledujte najma Pridavné latky na prediZenie
trvanlivosti, zvysenie chutnosti chlebov, alebo aby chleby ostali dlhsie makké a vla¢ne, pouzitie zemiakovych vlociek namiesto
varenych zemiakov, len 1-2 % zemiakov z celej hmotnosti vyrobku, E 466 - stabilizator, predizenie trvanlivosti, E 263 (octan vapenaty)
- zjemnujlca, zahustujuca latka, stabilizator a konzervant, ktory zabranuje struktdrnym zmenam lepkavosti chleba, E 170 (uhlicitan
vapenaty) - regulator kyslosti, vyskytuje sa v praskoch do peciva E 322 (séjovy lecitin) - prirodny antioxidant, spomaluje stvrdnutie
chleba, E 516 (siran vapenaty) - protispekava, kypriaca latka, pridava sa k muke alebo do cesta za Ucelom zlepSenia jej pekarskej
kvality, E 472 (estery mono a diacylglyceridov mastnych kyselin) - emulgator, pouziva sa na spevnenie chlebového cesta, E 262
(octan sodny) - konzervant, ma antimikrobialne Ucinky - zabranuje vzniku plesniv chlebe, E 471 (mono a diacylglyceridov mastnych
kyselin) - stabilizator, na spevnenie striedky,E 283 (propionan draselny) - konzervant, brani rastu plesni a nitkovistosti, E 412 (
guarova guma) - stabilizator, prediZenie trvanlivosti pekérskych vyrobkov.
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Vyrobok, akoajvietky  Vyrobok splia wnimognosti  Bezpndanych latok  vyrobok bez GMO
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