CENA 1,79 €/KS

Na 100 gramov vyrobku je
potrebnych 100g suroviny.
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CERSTVE MLIEKO

Gardousks mlicko

Tekuté miliecne

Gazdovské mlieko 3,7% 1 | Mlieko v tej najjednoduchsej a najchutnej$ej podobe. Ihned po nadojeni sa mlieko priamo z dojarne
dostava potrubim do mliekarne na pasterizaciu a plnenie do flias, aby sa eSte v ten dent mohlo dostat do predajni a k zakaznikovi. Je
to mlieko bez Upravy tuku a to znamena, ze obsah tuku je vynimocny, teda min. 3,7%. Ma preto bohatd, pInd chut, neporovnatelnud s
bezne dostupnou v obchode. Samozrejme, trvanlivost je tym padom kratSia, a preto si davajte pozor, aby ste ho doma mali stale
Cerstvé a v chladnicke.

Hlavna surovina je pasterizované kravské mlieko z Dubnika.

Wrobok bol pripraveny vysokopasterizovanim, homogenizovanim. Pri vyrobe neboli pouZité ziadne dalSie suroviny.
Nase zvierata boli chované na farme Dubnik (spolocnost AT DUNA, spol. s r.o.).

Vyrobok bol vyrobeny v Mliekarni a syrarni Dubnik (spolo¢nost AT DUNA, spol. s r.0.).

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocuijte, za €o a kolko platite, sledujte najma: bezné konzumné mlieko v
supermarketoch ma za sebou dihu put. Kym sa dostanu do mliekarne, ktora ho naplnf a spracuje, stoji aj 48 hodin v chladicoch na
farmach a potom pomieSané s inymi rézne starymi cestuje na kamione v cisterne dlhé hodiny krizom po republike aj za horucich
letnych dni. Po dorucenf do mliekarne ¢aka este vo velkych nadrziach na svoj ¢as. Tzv. krabicové UHT mlieka sU upravené
technoldgiou ultra vysokého zahriatia, kedy je v prvom kroku do mlieka vstreknuta hortdca para, ¢im sa mlieko zahreje azna 135 °Ca
v druhom kroku mlieko vchadza do podtlakovej nadoby, kde sa prebytocna voda z pary z mlieka odstrani. Takéto mlieko prislo o
vOnu a chut a o mnozstvo dolezitych enzymov a vitaminov. Takisto sa meni povaha mliecnej bielkoviny, ktorej vplyv na cloveka po

zmene je len malo preskimany. Predstavte si, ako velmi moze byt mlieko Cerstvé po 12 az 24 mesiacoch uskladnenia v teple.



ZA CHUT, KVALITU A BEZPECNOST TOHOTO VYROBKU RUCT
Prindiame tradiéné chute vidieka Vrobry riaditel: o —  Riaditel mliekame: -5 %,
\ lernéha & ’ " Pawvel Burkad r/ ~ JozefRepka
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Vrobok, akoaj vsetky  Vyrobok splfia wnimognosti | 2 & 91310k, wjrobokbezGMO  Vjrobea je dréitefom ISO
pouZité suroviny si Matur, Farmfoods konceptu ta neuvadza
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