CENA  1,39€/KS

Balenie 2x95 g
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Dobroizinné cicerové

Dobrozrnné cicerové bagetky Na vyrobu nasich bagiet pouzivame cicerovi zaparu - tradicny postup, ktory sa z industrialnych
pekarni vytratil. Jedna sa o sparené semena ciceru, ktoré sa pridavaju do muky pri zamieseni cesta. Vdaka pridaniu ciceru sa
zlepsuju senzorické, ako aj nutri¢né viastnosti nasich bagetiek.

Hlavnou surovinou je pSenicnd muka.

Viyrobok bol pripraveny miesenim, kysnutim, tvarovanim a pecenim. Pri vyrobe boli pouzité pitna voda, cicerova zapara, pekarska
zmes (suseny razny kvas, psenicna muka, pSenicny glutén, enzymy), drozdie a sol.

Vyrobok bol vyrobeny v pekarni Rosenau s.r.o. v Roznave.

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za €o a kolko platite, sledujte najma: Pridavné latky na prediZenie
trvanlivosti, zvySenie chutnosti, alebo aby pecivo ostalo dlhsie makké a vlacne, E 322 (sojovy lecitin) - prirodny antioxidant,
spomaluje stvrdnutie, E 472 e (estery mono a diacylglyceridov mastnych kyselin) - emulgator, pouziva sa na spevnenie cesta, E 283
(propionan draselny) - konzervant, brani rastu plesnf a nitkovistosti, E 481 (stearoyl-2 mlie¢nan sodny) stabilizator , emulgator, do
pekarskych vyrobkov sa pridava pre zvySenie trvanlivosti a objemu cesta.
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Wyrobaol, ako a) vaethy Vyrobok splfia vynimoénosti  BeZ pridanych latok
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