CENA 6,59 €/KS

Na 100 gramov vyrobku je
potrebnych 260 g suroviny.

Balenie 360 g
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KST1
Z MANGADURCY A CHAROLAIS

Foulous gulds

Fazulovy gulas Fazulovy gulds je vyborny sviezi typ guldSu so zeleninou, cestovinou a samozrejme fazulou. Zaroven je to
plnohodnotné jedlo, polievka aj hlavné jedlo v jednom. Hlavnymi surovinami je velmi kvalitné maso z bykov Charolais a osipanych
Mangarurca, pri vareni ktorého bol pouzity plnohodnotny vyvar z masovych kosti. Fazula a zelenina vyrazne zvysuju vyzivovu
hodnotu tohto velmi chutného jedla a zaroven ho robia [ahsim, viac sviezim, Stavnatym a [ahsie stravitenym. Ale Co je pri tomto jedle
najdodlezitejSie, je jeho celkova fantasticka chut, ktord musi vyskdsat kazdy.

Katlikové peciality

Hlavnou surovinou je bravcové maso osipanych Mangadurca a hovadzie maso z bykov Charolais.

Vyrobok bol pripraveny pecenim a varenim. Pri vyrobe boli pouzité cibula, bravcova Skvarena mast Mangadurca, fazula, bravcova
Udena slanina, paradajkovy pretlak, koreniny, cestovina, cesnak, mleta sladka paprika, zelena paprika, mrkva, zeler, kalerab, petrzlen,
masovy vyvar.sol

Vyrobok bol vyrobeny v spolo¢nosti Mikrovak s.r.o. v Roznave.

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za €o a kolko platite, sledujte najma: Iné pasterizované jedld mézu
obsahovat mnoho pridavnych l4tok pre zlacnenie vyroby, zvyraznenie chuti, arémy a farbivé ako aj konzervacné latky na predizenie
trvanlivosti: -E 160 c - farbivo - Paprikovy extrakt - oranzové az Cervené prirodné farbivo rozpustné v tukoch. Pre jeho pouzitie je
doblezita jeho absorbcia do nosica, ktorym moze byt sol alebo maltrodextrin; -Maltodextrin - pouziva sa ako zahustovadlo, zlepSuje
texturu alebo chut, zvySuje trvanlivost potravin. Pouziva sa aj ako konzervacna latka, nahradu tuku a cukru v nizkokalorickych
potravinach; -E 640 - Glycin - pouziva sa ako ochucovadlo na zvyraznenie chuti a vone (pouziva sa aj pri tepelnej Uprave masa); -
Modifikovany kukuric¢ny Skrob - pouziva sa ako zahustovadlo; -E 621 Glutaman sodny - pouziva sa ako zvyraznovac chuti a véne v
polievkach a omackach a je sucastou aj niektorych ochucovadiel; -E 635 - 5 ribonukleotidy sodné - pouzivaju sa ako zvyraznovace
chuti a vonie. ZvySuju Ucinok glutamanu sodného; -E 150 - farbivo karamel ako aj E 150 ¢ Amoniakovy karamel - pouziva sa ako
farbivo do omacok a takisto niekedy aj pri tepelnej Uprave kuracieho masa; -E 330 - kyselina citronova - pouziva sa ako regulator
kyslosti a z&saditosti, konzervant na predizenie trvanlivosti; -E 412 (guma guar) - zahustovadlo E 415 (Xanthan guma) - zahustovadlo
a stabilizator. - Pouzivanie roznych arém na dochutenie jedal. - Pouzivanie paradajkovych pretlakov so zahustovadlom: modifikovany
Skrob. - Pouzivanie bravcovej slaniny pri priprave jedal ktora obsahuje, rézne arémy, regulator kyslosti: kyselina citronova E 330,
konzervacné latky: erytroban sodny E316 a dusitan sodny E250. - Pouzivanie kvasného octu s farbivom E 150 ¢ - amoniakovy
karamel.
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Vyrobok, akoajvietky  Vyrobok splia wnimognosti  Bezpndanych latok  vyrobok bez GMO
pouZité suroviny si Matur, Farmfoods konceptu - bez aditiv

Chutné hotové jedla z FARMFOODS surovin > Kotlikové Speciality > Z Mangadurcy a Charolais > Fazulovy.guléds > Fazulovy gulas




