
MV42
Mäkký výrobok

Špecička Mangadurca
CENA 1,3 €/100g
Na 100 gramov výrobku je

potrebných 105 g suroviny.

Balenie nekalibrované

Dostupnosť

Špecička Mangadurca Naša poctivá Špecička je zárukou plnej mäsovej chuti. Skvelú, mäsovú chuť si môžete užívať v priebehu
celého roka, a takisto v letných mesiacoch upiecť do chrumkava na ohníku či grile.

Hlavná surovina je hovädzie mäso plemena Charolais a mäso z ošípaných Mangadurca.

Výrobok bol pripravený kutrovaním, narážanie do prírod. čriev, tepelným opracovaním, chladením a balením. Pri výrobe boli použité
slanina, pitná voda, bravčové kože, soľ, cesnak a zmes korenín.

Naše zvieratá boli chované na farme v Skerešove (spoločnosť AT AGROTURIEC, spol. s r.o.) / v Dúbravke (spoločnosť AT ABOV,
spol. s r.o.). Porazené boli na bitúnku v Skerešove (spoločnosť AT AGROTURIEC, spol. s r.o.).

Výrobok bol vyrobený v spoločnosti AT AGROTURIEC, spol. s r.o. v Rožňave.

Čítajte etikety nakupovaných potravín, prehodnocujte, za čo a koľko platíte, sledujte najmä Zemiakový škrob, Soliaca zmes
(jedlá soľ, konzervačná látka: dusitan sodný), Stabilizátory: di- a tri-fosforečnany, Zvýrazňovač chuti: glutaman sodný, Zahusťovadlá:
karagénan, xantánová a guarová guma, Antioxidant: erytorban sodný, Dextróza, Zmes korenín a extrakty korenín, Arómy, Farbivo:
karmín.
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