CENA 1,39 €/KS

Balenie 160 g
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SP11
S MAKOVYM POSYPOM

Spaldové briosky Su typ sladkého kysnutého peciva, ktoré obsahuju okrem p3eni¢nej muky aj $paldovi muku, sine¢nicové,
sezamoveé a lanové semena. Makova posypka tejto Speciality pochadza priamo zo slovenskych poli v Kralovom Brode. Brioska sa
vyborne hodi' s nasim Tradi¢nym maslom.

Hlavnou surovinou je pSenicnd muka.

Viyrobok bol pripraveny miesenim, kysnutim, tvarovanim a pecenim. Pri vyrobe bola pouzita Spaldova muka, slnecnicové, sezamové a
[anové semena, Spaldoveé viocky.

Plodiny boli pestované a zrnka zomleté v mlyne v PD Sokolce

Vyrobok bol vyrobeny v pekarni Rosenau spol. s r.o. v Roznave.

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za ¢o a kolko platite, sledujte najma: Pridavné latky na prediZenie
trvanlivosti, zvySenie chutnosti, alebo aby pecivo ostalo dlhsie makké a vlacne, E 322 (sojovy lecitin) - prirodny antioxidant,
spomaluje stvrdnutie, E 472 e (estery mono a diacylglyceridov mastnych kyselin) - emulgator, pouziva sa na spevnenie cesta, £ 283

(propionan draselny) - konzervant, brani rastu plesni a nitkovistosti, E 481 (stearoyl-2 mlieCnan sodny) stabilizator , emulgator, do
pekarskych vyrobkov sa pridava pre zvySenie trvanlivosti a objemu cesta .
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