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Klickouwy s Eienym sezamom Chebnd oy

Klickovy s Ciernym sezamom Nas klickovy chlieb je jedinecnym spojenim tradicného chleba a superpotraviny. Prekvapi vas lahkou,
nadychanou a pérovitou striedkou. Atraktivny vzhlad striedky dotvaraju celé razné zrna a Cierny sezam.

Hlavnou surovinou je pSenicna muka.

Viyrobok bol pripraveny miesenim, kysnutim, tvarovanim a pecenim. Pri vyrobe boli pouzité napucané semena raze, razna muka,
razny kvas a cierny sezam.

Plodiny boli pestované a zrnka zomleté v mlyne v PD Sokolce.
Vyrobok bol vyrobeny v pekarni Rosenau s.r.o. v Roznave.

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za €o a kolko platite, sledujte najma: Pridavné latky na prediZenie
trvanlivosti, zvySenie chutnosti chlebov, alebo aby chleby ostali dlhSie makké a vlacne, pouzitie zemiakovych vlociek namiesto
varenych zemiakov, len 1-2 % zemiakov z celej hmotnosti vyrobku, E 466 - stabilizitor, prediZenie trvanlivosti, E 263 (octan vapenaty)
- zjemnujuca, zahustujuca latka, stabilizator a konzervant, ktory zabranuje Struktdrnym zmenam lepkavosti chleba, E 170 (uhlicitan
vapenaty) - regulator kyslosti, vyskytuje sa v praskoch do peciva E 322 (séjovy lecitin) - prirodny antioxidant, spomaluje stvrdnutie
chleba, E 516 (sfran vapenaty) - protispekava, kypriaca latka, pridava sa k muke alebo do cesta za Ucelom zlepSenia jej pekarskej
kvality, E 472 (estery mono a diacylglyceridov mastnych kyselin) - emulgator, pouZiva sa na spevnenie chlebového cesta, E 262
(octan sodny) - konzervant, ma antimikrobialne Gcinky - zabranuje vzniku plesniv chlebe, E 471 (mono a diacylglyceridov mastnych
kyselin) - stabilizator, na spevnenie striedky,E 283 (propionan draselny) - konzervant, brani rastu plesni a nitkovistosti, E 412 (
guarova guma) - stabiliztor, prediZenie trvanlivosti pekérskych vyrobkov.
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Vyrobok, akoajvietky  Vyrobok splia wnimognosti  Bezpndanych latok  vyrobok bez GMO
pouZité suroviny si Matur, Farmfoods konceptu - bez aditiv
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