CENA 17,99 €/KG

Na 100 gramov vyrobku je
potrebnych 430 g suroviny.

Balenie nekalibrované

Dostupnost
Y ad w4 X
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predajfia Obsihdnd predajfia
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VYNIMOCNE POTRAVINY

slovenske prirodné z vlastnych fariem
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atiketa
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atiketa

OT13
Z0O SALASNICKE] HRUDKY

Nepastori | Goratug) syh

Nepasterizovany €erstvy syr Nepasterizovany Cerstvy 100% ovci syr je poctivy kus Cerstvej ovCej hrudky, je vyrobeny z
najkvalitnejSieho Cerstvého ovcieho mlieka od oviec, ktoré sa pasu na podhorskych ldkach. Vyroba prebieha za prisnych
hygienickych podmienok, ¢o umoznuje vyrobit kvalitny vonavy syr, zabalit ho a dodat ho az k zakaznikovi. V baleni sa m&ze objavit
malé mnozstvo srvatky, ale to je prirodzené, je to dokaz Cerstvosti syra. Tento syr k zakaznikovi prinesie atmosféru salasa, je sladky a
Stavnaty, a vizga pod zubami. Je to vyborny sezdnny syr, so Stipkou soli najvacsia dobrota.

Hlavnou surovinou je nepasterizované suroveé ovcie mlieko.

Wrobok bol pripraveny syrenim, krajanim a tvarovanim ovcej hrudky. Pri vyrobe bolo pouzité len syridlo
Nase zvierata boli chované na Farme Turcek (spolocnost Agrotrade Group spol. sr. 0.).

Vyrobok bol vyrobeny v Bryndziarni Horny Turcek (spolo¢nost AGROTRADE GROUP spal. sr. 0.).

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za ¢o a kolko platite, sledujte najma: obsah pasterizovaného
kravského mlieka, pasterizované ovcie mlieko, chlorid vapenaty.
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Vjrobok, akoajvietky  Vyrobok splfa wnimoénostt  Bezprdanychlatok  \yrobokbez GMO  Vyrobca je drzitefom IS0
pouzité suroviny s Matur.

Farmfoods konceptu - bez aditiv
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