
CH01
Čerstvé chladené

Rebrá s kosťou
CENA 9,49€/kg
Balenie nekalibrované

Dostupnosť

Hovädzie rebrá s kosťou Charolais Čerstvé hovädzie rebrá majú sviežu červenú farbu, ktorá je charakteritická pre mladé býky
plemena Charolais a skoro čisto biely tuk, sýtu vôňu a pevnú štruktúru. Ich jedinečná chuť vynikne pri varení, dusení so zeleninkou
alebo pečení s rôznymi koreniami podľa vlastnej chuti.

Hlavnou surovinou sú rebrá hovädzieho plemena Charolais.

Výrobok bol pripravený chladením a porciovaním. Pri výrobe neboli použité žiadne ďalšie suroviny.

Naše zvieratá boli chované na farme v Gemerskej Vsi (spoločnosť AT AGROTURIEC, spol. s r.o.). Porazené boli na bitúnku v
Skerešove (spoločnosť AT AGROTURIEC, spol. s r.o.).

Výrobok bol vyrobený v spoločnosti AT AGROTURIEC, spol. s r.o. v Rožňave.

Čítajte etikety nakupovaných potravín, prehodnocujte, za čo a koľko platíte, sledujte najmä: pôvod mäsa, kategóriu zvieraťa,
kde bolo zviera chované, kde porazené.

ZA CHUŤ, KVALITU A BEZPEČNOSŤ TOHOTO VÝROBKU RUČÍ
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