
ZS19
Mladé ochutené

Ľahké pierko tekvicové jadrá
CENA 16,99 €/kg
Na 100 g výrobku je potrebných

1000g suroviny.

Balenie nekalibrované

Dostupnosť

Ľahké pierko tekvicové jadrá  Syr mladé Ľahké pierko tekvicové jadrá patrí  medzi ochutené zrejúce syry.  Je to syr s nižším
obsahom tuku, obsahuje len 30 % tuku v sušine. Je chuťovo jemný, príjemnej mliečnej chuti a vône, pre tých čo milujú syry, ale dbajú
aj na štíhlejšiu líniu. Vyrobený z čerstvo nadojeného vlastného výberového mlieka. Chuť polotučného syra s maslovými tónmi
spojená s jemne orieškovou chuťou pražených tekvicových jadierok. Zreje minimálne 1 mesiac na voňavých bukových policiach.
Vhodný pre dokonalý pôžitok z kvalitného jemne zrejúceho syra v kombinácii s jemne praženými jadierkami.

Hlavná surovina je pasterizované kravské mlieko z Dubníka.

Výrobok bol pripravený vyzrievaním. Pri výrobe boli použité syridlo, soľ a tekvicové jadierka.

Naše zvieratá boli chované na farme Dubník (spoločnosť AT DUNAJ, spol. s.r.o.).

Výrobok bol vyrobený v Mliekarni a syrárni Dubník (spoločnosť AT DUNAJ, spol. s.r.o.).

Čítajte etikety nakupovaných potravín, prehodnocujte, za čo a koľko platíte, sledujte najmä lyzozím, arómy, rastlinný tuk,
palmový tuk, mliečne bielkoviny . Ale hlavne sledujte, či je v názve výrobku slovo "syr", v opačnom prípade sa jedná o tzv. "syrový
analóg", ktorý nie je

ZA CHUŤ, KVALITU A BEZPEČNOSŤ TOHOTO VÝROBKU RUČÍ
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