
MA51
Sušené údené

Gurmánske stehno
CENA 4,19 €/kg
Na 100 gramov výrobku je

potrebných 167g suroviny.

Balenie 100g

Dostupnosť

Sušené Gurmánske stehno Mangadurca údené 100 g  Údené sušené stehno z ošípaných Mangadurca sa vyrába z kvalitnej
výsekovej  časti  jemným nasolením, údením studeným dymom a následným sušením. Stehno je charakteristické svojím čistým
mäsom s minimálnym obsahom tuku, čo z tohto výrobku robí vynikajúcu diétnu špecialitu. Výborne sa hodí k posedeniu v kruhu
rodiny alebo v spoločnosti dobrých priateľov. Daný výrobok si môžete zakúpiť nakrájaný na tenké plátky ale aj v celku, určený na
krájanie doma. Keď výrobok krájate pred konzumáciou, výnimočné chuťové vlastnosti sa zachovajú ešte intenzívnejšie.

Hlavná surovina je stehno z ošípaných Mangadurca.

Výrobok bol pripravený údením studeným dymom, sušením a porciovaním. Pri výrobe bola použitá jedlá soľ.

Naše zvieratá boli chované v Dúbravke (spoločnosť AT ABOV, spol. s r.o.). Porazené boli na bitúnku v Skerešove (spoločnosť AT
AGROTURIEC, spol. s r.o.).

Výrobok bol vyrobený v spoločnosť AT AGROTURIEC, spol. s r.o.. v Rožňave.

Čítajte  etikety  nakupovaných potravín,  prehodnocujte,  za  čo  a  koľko  platíte,  sledujte  najmä konzervačná  látka  E250,
zvýrazňovač chuti a arómy E621, dextróza, antioxidant E301, maltodextrín, stabilizátory.

ZA CHUŤ, KVALITU A BEZPEČNOSŤ TOHOTO VÝROBKU RUČÍ
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