Fotografia produktu
momentilne nie je
dostupna

CENA 5,5 €/100 G

Na 100 gramov vyrobku je
potrebnych 167 g suroviny.
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CH51
SUSENE UDENE
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Susené Charolais prirodné udené Na vyrobu tohoto vynimoc¢ného vyrobku sa pouziva kvalitné maso z mladych bykov masového
dobytka Charolais. Celé kusy masa su solené po dobu niekolkych dnf, aby chute prestupili celym objemom masa. Nasledne sa takto
pripravené maso pomaly Udi na bukovych Stiepkach, ¢im ziskava charakteristickd arému. DIhym procesom susSenia maso straca
vodu, ale zachovava si intenzivnu chut. Farba takéhoto masa je prirodzene tmavsia, neovplyvnena dusitanovymi solami, ktoré pri
vyrobe Farmfoods vyrobkov nepouzivame.
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Slovensky Charolass

Hlavna surovina je hovadzie zadné plemena Charolais.
Viyrobok bol pripraveny susenim a tdenim studenym dymom. Pri vyrobe bola pouZzita jedla sol.

NaSe zvierata boli chované na farme v Gemerskej Vsi (spolo¢nost AT AGROTURIEC, spol. s r.0.). Porazené boli na bitlnku v
SkereSove (spolo¢nost AT AGROTURIEC, spol. s r.0.).

Vyrobok bol vyrobeny v spolo¢nosti AT AGROTURIEC, spol. s r.o. v RoZnave.

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za ¢o a kolko platite, sledujte najma: arémy, konzervacné latky
(dusitan sodny, dusi¢nan draselny), masa nastrekované vodou s polyfosfatmi.

" ZA CHUT, KVALITU A BEZPECNOST TOHOTO VWROBKU RUCT
Prindiame tradiéné chute vidieka
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Vjrobok, akoajvietky  Vyrobok splfa wnimoénostt  Bezprdanychlatok  \yrobokbez GMO  Vyrobca je drzitefom IS0
pouzité suroviny s Matur.

Farmfoods konceptu - bez aditiv

Chutovky z vlastnych zvierat > Slovensky Charolais > SuSené udené > Carpaccio prirodné > SuSené Charolais prirodné tdené




