CENA 14,19 €/KG

Na 100 gramov vyrobku je
potrebnych 1050 g suroviny.
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Fatmarsky blok i

Farmarsky blok Syr dozrety Farmarsky blok je stredne zrejlci syry ,vyrobeny s pouzitim Specialnych syrarskych kultdr, ktoré pocas
zrenia vytvaraju v tomto syre prijemné jemné, mlieCne, smotanové chute a vone, Je to syr typicky pre slovenské kuchyne,
eidamského typu, vhodny pre Siroké pouzitie v teplej ¢i studenej kuchyni. Vyborny na pecivo s maslom, fantasticky na zapekanie, na

vSetky spOsoby pouzitia, na ktoré ste zvyknuti. Pri vyprazani by sa mohol roztekat, preto je vyborny skér na zapekanie.

Hlavna surovina je pasterizované kravské mlieko z Dubnika.

Viyrobok bol pripraveny zrenim. Pri vyrobe boli pouzité syridlo, sol.

Nase zvierata boli chované na farme Dubnik (spolocnost AT DUNA, spol. s.r.o.).
Vyrobok bol vyrobeny v Mliekarni a syrarni Dubnik (spolocnost AT DUNA, spol. s.r.o.).

Citajte etikety nakupovanych potravin, prehodnocujte, za ¢o a kolko platite, sledujte najma:lyzozim a natamycin, arémy,
rastlinny tuk, palmovy tuk, mliecne bielkoviny . Ale hlavne sledujte, i je v nazve vyrobku slovo "syr", v opacnom pripade sa jedna o
tzv. "syrovy analdg", ktory nie je
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Vjrobok, akoajvietky  Vyrobok splfa wnimoénostt  Bezprdanychlatok  \yrobokbez GMO  Vyrobca je drzitefom IS0
pouzité suroviny s Matur.

Farmfoods konceptu - bez aditiv
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